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INFORMATIONS SUR LES 
ALLERGÈNES

froid Pintxo Ration

Thon avec oignon et vinaigrette de pickles 2,75€

Tartine de tartare de morue marinée à la purée de tomates 2,95€

Tortue de jambon avec mayonnaise 2,50€

Restyling de l’œuf à la mayonnaise et aux crevettes marinées 2,50€

Le mariage (anchois sel, anchois vinagre, poivrons grillés) 2,95€

Focaccia de fromage femé aux poireaux et au lard Euskaltxerri 3,25€

Steak tartare, Idiazabal et noix 3,95€ 19,95€

Notre salade russe (top 10 des meilleures salades d’Espagne) 3,95€ 11,50€

Anchois du golfe de Gascogne 14,95€

Tomate de la région avec du thon et des piparras (poivrons) 14,50€

Jambon ibérique (100gr) (Paleta) 23,95€

chauds Pintxo Ration

Surfer toast (pain cristal au pesto poulet aux tomates) 2,95€

Pain grillé en cristal aux artichauts au fromage bleu et aux noix 2,95€

Petit pain farci au porc grillé et à la sauce Perrens 3,95€

Choripan avec de la mayonaise à la truffe 3,95€

Tarte au foie de coing, Idiazabal, mayonnaise au citron vert et
betteraves rouges

5,95€

Croquettes crémeuses au jambon ibérique (2 pièces/8 pièces) 2,75€ 11,50€

Croquettes crémeuses de moule tigrée (2 pcs/8 pcs) 2,75€ 11,50€

Chistorra frite 9,95€

Nos pommes de terre bravas 7,50€

Calamars frits traditionnels 10,50€

Piparras frits au sel d’Añana 12,50€

Piparras frit au sel d’Añana avec jambon ibérique 14,50€

Artichauts au bacon et à la crème de morue 5,50€

Risotto aux champignons avec Idiazabal et charcuterie ibérique 5,50€

Araignée de mer farcie au gratin 7,50€ 15,50€

Morue au pilpil et ratatouille de légumes 5,50€ 18,50€

Friture de lotte Orly avec aïoli 7,50€ 18,50€

Oreille de porc grillée avec ajilimoji de paprika 5,50€ 11,95€

Entrecôte laminée avec chips et poivrons 7,95€ 19,95€

Joues de porc au vin rouge avec purée de pommes de terre 5,50€ 16,95€

Omelette au morue avec pilpil 5,50€ 14,95€

desserts Pintxo Ration

Pain perdu brioché enrichi à la crème fraîche et caramélisé 3,50€ 7,50€

Fromage Idiazabal aux coings et aux noix 7,50€

Menu du bar

https://josemaritaberna.com/wp-content/uploads/2024/02/Alergenos-JM.pdf


Pain de verre à la tomate 4,50€

Jambon ibérique (100gr) (Paleta) 23,95€

Notre salade russe (top 10 des meilleures salades d’Espagne) 11,50€

Croquettes crémeuses de jambon ibérique (8 unités) 11,50€

Croquettes crémeuses de moule tigrée (8 pièces) 11,50€

Tomate de la région avec du thon et des piparras (poivrons) 14,50€

Txuleta steak tartare, Idiazabal et Carasatu croustillant 19,95€

Anchois de Cantabrie à l’huile 14,95€

Poivrons de campagne ou poivrons frits (selon la saison) avec jambon ibérique +2€. 12,50€

Saucisse de txistorra frite de Santo Tomas 9,95€

Pastrami de porc Ezkurtxerri avec sauce tartare et cornichons 15,95€

Soupe de poisson (uniquement en hiver) 12,00€

Risotto aux champignons avec Idiazabal et charcuterie ibérique 14,95€

Artichauts confits à la sauce pilpil avec lard Euskaltxerri et jaune d’œuf 14,95€

Araignée de mer farcie au gratin 15,50€

Omelette au morue avec pilpil (sauce pilpil) 14,95€

Morue au pilpil et ratatouille de légumes 18,50€

Friture de lotte Orly avec aïoli 18,50€

Thon alakrana grillé avec tartare de tomates grillées 17,50€

Oreille de porc à la Jose Mari avec tximivasco 11,95€

Joues de porc au vin rouge avec purée de pommes de terre 16,95€

Entrecôte laminée avec frites et poivrons 19,95€

desserts
Pain perdu brioché enrichi à la crème fraîche et caramélisé 7,50€

Gâteau au fromage de brebis affiné 7,50€

Gâteau au chocolat au sel d’Añana et à l’huile d’olive AOVE 7,50€

Fromage Idiazabal coings et noix 7,50€

Menu de la salle à manger
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Gilda 

Restyling de l’œuf à la mayonnaise et aux 
crevettes marinées

Toast de tartare de morue mariné 
avec purée de tomates

Petit pain farci au porc grillé 
et à la sauce Perrens

Araignée de mer farcie au gratin

Tarte au foie de coing, Idiazabal, mayonnaise 
au citron vert et betteraves rouges

Pain perdu brioché enrichi à la crème fraîche 
et caramélisé

Menu dégustation de 
pintxos

28,50€
boisson non incluse

TVA incluse 
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Tomate de la région avec du thon et des 
piparras (poivrons) 

Croquettes crémeuses de jambon ibérique

Artichauts au bacon et à la crème de morue

Risotto aux champignons avec Idiazabal et 
charcuterie ibérique

Morue au pilpil et ratatouille de légumes

Entrecôte laminée avec pommes de terre 
sautées et poivrons

Pain perdu brioché enrichi à la crème fraîche 
et caramélisé

Menu grignotage

37€
comprend de l’eau, du cidre et du pain

TVA incluse 

(2 personnes minimum)
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